Secadora abrillantadora
de copas SV-1000

DATOS TECNICOS

=  Produccion 240- 360 piezas/ hora
=  Consumo 1100 w
= Ventilador Aire caliente
= Voltaje 230-110 v / 50-60 Hz. Monofasica
=  Peso neto 16 Kg

_ = Dimensiones 34Lx30,50An x52 Al cm

BENEFICIOS
- = Calidad de PRESENTACION PROFESIONAL Y

CONSTANTE gracias a la eliminacion de la dura
tarea del secado manual.
= MEJORA LA IMAGEN PROYECTADA A SUS

'if:"'ﬁ:f-:,_ CLIENTES y reduce el tiempo empleado en la tarea

o e ’ del secado.

1 - = Se adapta a la GRAN VARIEDAD DE

L = = FORMATOS DE VASOS Y COPAS.

- = Aporta mayor limpieza e higiene al proceso;
ademas de REDUCIR LOS COSTES POR
ROTURAS.

* Recomendada para: BODEGAS, COCTELERIAS, PUBS,

CAFETERIAS, BARES, DISCOTECAS, SALAS DE FIESTA,
SERVICIO DE CATERING...ETC.
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